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TAGUNGEN IM RESTAURANT QUINDI2

TAGESMIETPREISE EXKLUSIVBUCHUNG (8 STUNDEN)
inkl. Reinigung, Personal, Energiekosten, Umbau, Parkplätze

Restaurant QUINDI - Montag oder Dienstag			      800 €
Restaurant QUINDI - Mittwoch, Donnerstag oder Freitag		     950 €
Restaurant QUINDI - Samstag oder Sonntag			   1.100 €

TECHNIK & EQUIPMENT
Technikpaket „QUINDI“ 						         750 €
inkl. Beamer, Leinwand, Mikrofonanlage, Flipchart, W-Lan

TAGUNGEN IN SENSAPOLIS1
Stuhlreihen							       500 Personen
Parlamentarisch 				     		   100 Personen
Bankettbestuhlung - runde Tische				    150 Personen
Tafeln								       350 Personen
Einzeltische							           auf Anfrage

BESTUHLUNGSMÖGLICHKEITEN - maximale PersonenzahlenBESTUHLUNGSMÖGLICHKEITEN - maximale Personenzahlen

Stuhlreihen							         50 Personen
Parlamentarisch 						        40 Personen
Einzeltische							         20 Personen
Stuhlkreis							         40 Personen
U-Form						         	   24 Personen

TAGESMIETPREISE EXKLUSIVBUCHUNG (8 STUNDEN)
inkl. Reinigung, Personal, Energiekosten, Umbau, Parkplätze

SENSAPOLIS - Montag, Dienstag, Mittwoch oder Donnerstag	 3.500 €
SENSAPOLIS - Freitag						      4.500 €
SENSAPOLIS - Samstag oder Sonntag				    5.500 €

TECHNIK & EQUIPMENT
Technikpaket „SENSAPOLIS“ 					     3.500 €
inkl. Full-HD LED-Leinwand, Bühne (8 x 4m), Mikrofonanlage, 
Rednerpult, Tontechniker, W-Lan

Weitere Technik & Equipment auf Anfrage Weitere Technik & Equipment auf Anfrage
Alle Preise sind inkl. der gesetzlichen Mehrwertsteuer.
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SÜSSES-BUFFET
- Diverse Kuchenschnitten
- Ofenfrische Mini-Muffins
- Frischer Obstsalat
- Müsliriegel

MITTAGSPAUSE „BASIC“  
MENÜ ODER BUFFET4

SALATE
Saisonale Blattsalate 
Paprika-Mais-Salat
Gurken-Dill-Salat

HAUPTSPEISEN
Hähnchenbrust mit Tomate-Mozzarella überbacken
an Tomatenspaghetti mit Pesto

Lachsfilet mit Kräuterkruste
auf Peperonata, dazu mediterrane Bratkartoffeln

Fetakäse
auf tomatisiertem Grillgemüse, dazu Reis

DESSERT 
Eine köstliche und saisonale Dessertkreation.

SALATE
Saisonale Blattsalate
Paprika-Mais-Salat
Gurken-Dill-Salat

HAUPTSPEISEN
Rosa gebratenes Roastbeef
mit Kartoffelgratin und Pfannengemüse

Doradenfilet 
auf Safranrisotto mit geschmolzenen Tomaten

Yellow Thai-Curry mit Süßkartoffel
dazu Basmatireis

DESSERT 
Eine köstliche und saisonale Dessertkreation.

PREIS PRO PERSON	 31,50 € PREIS PRO PERSON	 41,50 €

KAFFEEPAUSE5

GETRÄNKEPAUSCHALE „TAGUNG“
- Black Forest still
- Peterstaler Mineralwasser medium
- Peterstaler Apfelsaftschorle
- Peterstaler Johannisbeerschorle
- Orangensaft
- Coca Cola / Coca Cola zero
- Diverse Heißgetränke

GETRÄNKEPAUSCHALE6

FRÜHSTÜCKSBUFFET3
FRÜHSTÜCK „CLASSIC“
- Baguette mit Rindersalami
- Baguette mit Kochschinken
- Baguette mit Schnittkäse
- Brezeln
- Plundergebäck 

FRÜHSTÜCK „VITAL“
- Pumpernickel mit Frischkäse
- Vollkornbrot mit Hähnchenbrust
- Gemüsesticks mit Dip
- Bircher-Müsli im Glas

PREIS PRO PERSON	 14,50 €

FRÜHSTÜCK „PREMIUM“
- Canapé mit Räucherlachs
- Canapé mit Parmaschinken
- Canapé mit Tomate & Büffelmozzarella
- Omelette
- Croissant-Variation

PREIS PRO PERSON	 18,50 €

PREIS PRO PERSON	 20,50 €

4.1 MITTAGSPAUSE „PREMIUM“  
MENÜ ODER BUFFET

PREIS PRO PERSON	 11,50 €

PREIS PRO PERSON & STUNDE	 7,50 €

VORSPEISEN
Tomate-Mozzarella
Antipasti-Gemüse

VORSPEISEN
Tomate-Mozzarella
Antipasti-Gemüse
Vitello tonnato


