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Prosecco Spumante Villa Sandi 
Orangensaft

PROSECCO-EMPFANG (DAUER 30 MINUTEN)

Im Eingangsbereich unseres Restaurants, bei schönem Wetter auch gerne auf  
unserer Terrasse empfangen wir Sie und Ihre Gäste mit folgender Auswahl:

FINGERFOOD ZUM EMPFANG
Ein guter Start für einen perfekten Abend, den wir Ihnen gerne zum  
Empfang servieren (je 2 Teile pro Person):

Bruschetta mit Tomate-Basilikum 
Manchego-Feigen-Spieß 
Garnelen im Kartoffelmantel 
Schinken-Melonen-Spieß

Preis pro Person:				    9,50 €

Preis pro Person:				   9,50 €

Winterspecial

Glühwein 
alkoholfreier Punsch

9,50 €

(DAUER 30 MINUTEN)

Aperitive & Fingerfood



SALATE & VORSPEISEN
Bunte Blattsalate, saisonal abgestimmt 
Unsere hausgemachten Dressings 
Paprika-Mais, Gurke, Tomate	  

Diverse Toppings 
Antipasti-Gemüse

HAUPTGERICHTE
Schweinefilet in Champignon-Rahmsauce 
Lachsfilet an Weißwein-Zitronen-Sauce 
Gemüse-Lasagne

BEILAGEN
Gemüsereis  
Tagliatelle 
Mediterrane Bratkartoffeln

DESSERT
Panna Cotta mit Fruchtsauce 
Waldbeer-Tiramisu

Preis  	 pro Person 43,90 €

Buffet I  „zio nino“



SALATE & VORSPEISEN
Bunte Blattsalate, saisonal abgestimmt 
Unsere hausgemachten Dressings 
Antipasti-Gemüse	  

Tomate-Mozzarella 
Melone mit Schinken

HAUPTGERICHTE
Geschnetzeltes vom Kalb in Champignonrahm 
Gebratene Hähnchenbrust 
Lachsfilet mit Kräuterkruste 
Gnocchi mit Käse-Füllung in Salbei-Tomaten-Butter

BEILAGEN
Tagliatelle  
Rosmarinkartoffeln 
Blattspinat 

DESSERT
Mousse au Chocolat 
Himbeer-Tiramisu

Preis  	 pro Person 48,50 €

Buffet II „tutto completo“



SALATE & VORSPEISEN
Bunte Blattsalate, saisonal abgestimmt 
Unsere hausgemachten Dressings 
Vitello tonnato 
Tomate-Mozzarella 
Antipasti-Gemüse

HAUPTGERICHTE						       

Rigatoni mit Pomodoro-Sauce									          
Rigatoni mit Käse-Sahne-Sauce 
Lasagne Bolognese 
Frische Holzofen-Pizzen, verschieden belegt 

DESSERT
Panna Cotta mit Fruchtsauce 
Tiramisu

Preis  	 pro Person 38,50 €

Buffet III „Bella Italia“



SALATE & VORSPEISEN
Bunte Blattsalate, saisonal abgestimmt 
Unsere hausgemachten Dressings 
Tomate-Mozzarella 
Melone mit Schinken 
Antipasti-Gemüse

HAUPTGERICHTE
Piccata Milanese von der Hähnchenbrust, an Tomatensauce 
Rosa gebratenes Roastbeef am Buffet Tranchiert 
Lachsfilet

DESSERT
Panna Cotta mit Fruchtsauce 
Waldbeer-Tiramisu 
Mousse au Chocolat

BEILAGEN
Rosmarinkartoffeln 
Spaghetti 
Wildreis 
Blattspinat

Preis  	 pro Person 48,50 €

Buffet IV „Classico“



VOM GRILL 
 
Marinierte Steaks vom Schwein und Rind 
Grillwurst 
Chicken-Wings 
Grillkäse

BEILAGEN 
 
Baked potatoes 
Maiskolben 

Dips 
 
BBQ-Sauce 
Chili-Sauce  
Kräuterquark 
Ketchup 
Senf

DESSERT 
 
Hausgemachte Mini-Muffins 
Tiramisu 
Frischer Obstsalat

Preis  	 pro Person 46,50 €

SALATE & VORSPEISEN
Bunte Blattsalate, saisonal abgestimmt 
Unsere hausgemachten Dressings 
Tomate, Gurke, Cole-Slaw 
Spaghetti-Rucola-Salat 
Antipasti-Gemüse

Buffet V „BBQ“ 



HAUPTGERICHTE 
 
Paella mit Fisch und Hähnchenschenkeln 
Kalbshaxe 
Steaks vom Rind und von der Pute

BEILAGEN 
 
Saisonales Gemüse 
Kräuterkartoffeln 

DESSERT 
 
Panna Cotta mit Fruchtsauce 
Waldbeer-Tiramisu 
Frischer Obstsalat Preis  	 pro Person 50,50 €

SALATE & VORSPEISEN
Bunte Blattsalate, saisonal abgestimmt 
Unsere hausgemachten Dressings 
Antipasti-Gemüse 
Tomate-Mozzarella

Buffet VI „Sommerbuffet“ 



Preis  	 pro Person 50,50 €

SUPPE
Kürbis-Ingwer-Cremesuppe

SALATE & VORSPEISEN
Winterliche Blattsalate

Unsere hausgemachten Dressings

Paprika-Mais, Gurke, Tomate-Mozzarella

HAUPTGERICHTE
Geschmorte Gänsekeule an Portweinjus

Schweinefilet unter der Haselnusskruste an Thymianjus

Lachsfilet an Prosecco-Sauce

Gnocchi in Salbei-Tomaten-Butter

BEILAGEN
Spätzle
Kartoffelknödel
Reis
Blattspinat
Apfelrotkraut

DESSERT
Panna Cotta mit Waldfruchtsauce 
Zimt-Tiramisu 

Buffet VII „Weihnachtsbuffet“ 



GETRÄNKEPAUSCHALE „KART“ 
(Berechnung pro angefangener Stunde)

Black Forest Mineralwasser still 
Peterstaler Mineralwasser medium 
Peterstaler TopFit 
Peterstaler Apfelschorle 
Peterstaler Johannisbeerschorle 
 
Coca-Cola, Coca-Cola zero

GETRÄNKEPAUSCHALE „QUINDI“ 
(Pauschale für 4 Stunden)

Erfrischungsgetränke 
Black Forest Mineralwasser still 
Peterstaler Mineralwasser medium 
Peterstaler Cola-Mix 
Peterstaler Orangenlimonade 
Peterstaler Apfelschorle 
Peterstaler Johannisbeerschorle
Coca-Cola, Coca-Cola zero
Diverse Heißgetränke

Getränkepauschalen

Bier 
Pils 
Pils alkoholfrei 
Hefeweizen 
Hefeweizen alkoholfrei 
Radler

Wein 
Rot-, Weiß-, Roséwein 
Weinschorle

Preis � pro Person 6,90 €

jede weitere angefangene Stunde 7,50 € p.P.

Preis � pro Person 31,50 € 



Ihr Weg zu uns

Wir freuen uns auf Ihre Anfrage!  E-Mail: events@sensapolis.de // Telefon: 07031 204 853 24

Stand: 01/2024


